DU LUNDI AU VENDREDI (HORS JOURS EERIES)

PRIMI
=

« Entree du chef
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« Plat dv chef
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- Mousse gianduja
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BA"BINI - DE 10 ANS

BOISSONS

« Jus de fruits
« Sirop
« Coca

PLATS

+ Pizzetta Regina
« Gnocchi al pomodoro
+ Nuggets et pates sauce tomate

DESSERTS

« Pizzetta Nutella
+ Glace 2 boules
+ Mousse av chocolat Gianduja™

"pike a base de chocolat et noisettes. A lorigine dv Hutella!
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LA SPRITE #ERIAGS

On garde la base, on change lalcool: spritz a toutes les mtis 3

* LIMONCELLO SPRITZ
= SAINT GERMAIN SPRITZ

» APEROL SPRITZ

= CAMPARI ROUGE SPRITZ
- SUZY SPRITZ = RED BERRY SPRITZ

Suze, prosecco, perrier Lillnrnsé.:i'n?derm“im
* VIRGINSPRITZ =7 € g  PrOsccopemes

COCKTAILS

MOJITO - 8,50 €

Rhum Havana club 3 ans, sirop de sucre, citiron vert quartier. jus de citron
ver® pressé, menthe fraiche, angostura bitter, eav gazeuse.

MOSCOW MULE- 8 €
Yodka Wyborowa, Ginger beer, jus de citron pressé, angostura bitter

GINTO’- 8¢
Gin Beefeater, tonic fever tree
(Yariante avec le choix de Gin Hendrick's 10 €)

PINA COLADA - 8,50 €
Rhum Havana club 3 ans, créeme de coco, purée d'ananas, jus de citron vert
presse.

VAZ-Y-FRANCKY- 8,50 €

Beefeater pink gin, purée de frvit de la passion, jus de citron presse, sirop
de vanille maison.

AMERICANO » 7,50 €
Campari, Martini rouge, eav gazeuse.

KISS ME TENDER - 7,50 €

Lillet rose, jus de citron, sirop de grenadine, prosecco.

MOJITORED - 9 €

Rhum Havana club 3 ans, purée de fraise, sirop de sucre, jus de citron vert
pressé, menthe fraiche, angostura bitter, eav gazevse.

COCKTAILS

SWEET PASSION - 7 €

Purée de fruit de la passion, sirop de vanille maison, jus de citron pressé.

MOCKITO - 7€

Sirop de sucre, citron vert pressé, menthe fraiche, eav gazeuse.

JUNGLE JUICE - 7 €
Jus dananas, purée de mangue, sirop de vanille, jus dorange, jus de citron.
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POUR COMMENCER
Planches a pasfuger
* 12,50 €

POUR 1 PERSONNES
Jambon crv finement tranche. 18 meis d'affinage minimum.

s 18 €
POUR 2 PERSONNES
Stracciatella, compotiée de tomates et ail confit, proscivito, gorgonzola
crémevy, beurre tartufata et pain pizza maison.

= 28¢€

POUR 3/ PERSONNES
Stracciatella, compotée de tomates et ail confit, proscivtto, gorgonzola
crémevy, bevrre tartufata et pain pizza maison.

Arifipast

*»950€
Straccigtella, compote de tomates e® ail confit, pain pizza.

* 12,50 €
Encornets croustillants, mayonnaise av citron vert. .

« 850€
Y2 Aubergine panée croustillante, ricotta, roquette et compotiée de
tomates et ail confit.

* 12,50 €
Tranches fines de bresaola, tomates confites, copeaux de Parmesan,
noisetties torréfiées, roquette.

*»750€
Mayonnaise maison tartufata et herbes fraiches.

SCALOPINE MILANESE - 19,50 €
LASAGNE AL RAGU DELLA NONNA - 18,50 €

CESARE - 17 €
Filet de poulet paneé, sucrine, guanciale fumeé, copeavx de Grana Padano,
ceufs, tomates roties, sauce césar et pain pizza.

CALAMARI » 16,50 €
Encornets grillés, risotto crémevx av citiron, potimarrons rotis a la savge,
graines de courges et zestes de citiron jaune.

VERITABLE CARBONARA » 13,50 €
Linguine, guanciale, jaune d'cevf, pécorino, persil frais.
LINGUINE A LA TRUFFE - 19,50 €

Creme a la truffe, pécorino, ciboulette.
PREPARE PANS LA MEULE PE PECORINO

GRATIN PE GNOCCHI AL PORCINI - 17 €
Gnocchi a la savce cépes, quanciale grille, noisettes et cibovlette. Gratine a
la scarmoza fume.

LINGUINE SALMONE - 17,50 €
Pesto basilic frais, saumon fume, Grana Padano, zestes de citron.

AUVBERGINE PANEE - 16 €

Avbergine entiére panee croustillante, ricotta, roquette, compotee de
tomates et ail confit.

Servie avec linguini 4 la sauce tomates ov frites de polenta.

CARPRACCIO DE BRESROLA - 18,50 €

Tranches fines de Bresaola, tomates confites, copeavx de Parmesan,
noisettes torréfiées, roquette.

Servi avec linguini 4 la savce tomates ov frites de polenta.

NOS PATES SONT PREPAREES
QUOTIDIENNEMENT A CASA!

Base tomate ou créme av choix !

& MARGHERITA - 13,50 €

Sauce tomate, fior di latte, basilic frais, hvile dolive.

REGINA - 15 € |
Sauce tomate, fior di latte, proscivtito, champignons bruns, GranaPadano.

LA BRESAOLA - 18,50 €
Créme, fior di latte, tranches de bresaola, pesto verde, roquetite et copeaux
de parmesan.

FORMAGGI » 15,50 €

Créme, fior di latte, scamorza fumée, gorgonzola DOP. Grana Padano, basilic
frais.

MAMMA MIA » 14,50 €

Créme, fior di latte, proscivtto, Grana Padano, roquette.

BERLUSCONI 15,50 €

Sauce tomate, fior di latte, spianata piquante, poivrons rouges rotis,
scamorza fumée, Grana Padano.

SALMONE - 17 €
Creme, fior di latte, saumon fumé, champignons bruns, pesto basilic, zestes
de citron, basilic frais.

GORGONZOLA » 15,50 €
Créme, Fior di latte, gorgonzola DOP. proscivtto, champignons bruns, noix.

CAPRI- 15,50 €
Créme, fior di latte, fromage de chévre, miel infusé av romarin, noisettes
croquantes.

CICCIOLINA » 17,50 €
Créme de truffe, fior di latte, speck, Grana Padano, cibovlette.

CALZONE- 15 €
Sauce tomate, fior di latte, proscivtto, cevf.

CARBONARA - 15 €
Créme, fior di latte, quanciale, jaune d'cevf. pecorine.

+1€  *Jaune d'eevf (2 La sortie dv four) ov champignons

+2 € -2 Mozza DiBufala fondante, gorgonzola DOP, speck, coppa,
créme de truffe, saumon marine, proscivtto.

6,50 €
Brisures de noisette, chantilly, zestes dorange.

9¢€
Tiramisi, amaretto, mousse chocolat, panna cotta.

(chocolat, vanille, stracciatella, citron, pistache, café, fraise, framboise)
2BOVLES &€
3BOULES 5.50 €

Le colonel a notre maniére !




