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« Entree dv chef

s E c o N DI ::il::: ::;L. potimarron roti
===

« Plat du chef

D o I-c I Ff:ﬂfflf :::::T:ranqe sanguine

o - Mousse gianduja

BOISSONS

« Jus de fruits
« Sirop
« Coca

PLATS

+ Pizzetta Regina
« Gnocchi al pomedoro
« Nuggets et pates sauce tomate

DESSERTS

+ Pizzetta Nutella
+ Glace 2 boules
« Mousse av chocolat Gianduja™

“pite a base de chocolab «b noisebhies. A lorigine dy Hutella'
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On garde la base, unchaﬂqelalcnnl spritz a toutes les sauces ! 3
» APEROL SPRITZ

» LIMONCELLO SPRITZ

= CAMPARI ROUGE SPRITZ » SAINT GERMAIN SPRITZ

» SUZY SPRITZ = RED BERRY SPRITZ

Suze, prosecco, perrier Lille resé, snp de grenadine maison,
* VIRGINSPRITZ =7 € gma  PrOoscPome

COCKTAILS

MOJITO - 8,50 €

Rhum Havana club 3 ans, sirop de sucre, citron vert quartier. jus de citron
vert pressé, menthe fraiche, angostura bitter, eav gazeuse.

. MOSCOW MULE- 8 €
Vodka Wyborowa, Ginger beer, jus de citron presse, angostura bitter

GINTO’- 8¢
Gin Beefeater, tonic fever tree
(Variante avec le choix de Gin Hendrick's 10 €)

PINA COLADA - 8,50 €
Rhum Havana club 3 ans, créme de coco, purée dananas, jus de citron vert
pressé.

VAZ-Y-FRANCKY- 8,50 €
Beefeater pink gin, purée de fruit de la passion, jus de citron presse, sirop
de vanille maison.

AMERICANO - 7,50 €
Campari. Mar tini rouge, eav gazeuse.

KISS ME TENDER - 7,50 €

Lillet reose, jus de citron, sirop de grenadine, prosecco.

MOJITORED - 9 ¢

Rhum Havana club 3 ans, purée de fraise, sirop de sucre, jus de citron vert
pressé, menthe fraiche, angostura bitter, eav gazevse.

COCKTAILS

SWEET PASSION - 7€

Purée de fruit de la passion, sirop de vanille maison, jus de citron pressé

MOCKITO - 7€
Sirop de sucre, citron vert pressé, menthe fraiche, eav gazeuse.

JUNGLE JUICE - 7¢ |
Jus d'ananas, purée de manque, sirop de vanille, jus m jus de citron. =
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POUR COMMENCER
Planches a pa/iager
* 12.50¢€

POUR 2 PERSONNES
Jambon crv finement tranché. 18 mois d'affinage minimum.

* 18 €
POUR 2 PERSONNES
Stracciatella. compotés de tomabes et ail confit, proscivtto, gorgonzola
crémeux, bevrre tartufata et pain pizza maison.

= 18€
POUR 3/ PERSONNES
Stracciatella compotiée de tomates et ail confit, proscivtto, gorgonzola
crémevx, beurre Sartufata et pain pizza maison.

Arifipastt

* 9.50¢€

Straccistella, compote de tomates et ail confit, pain pizza.

* 12.50€
Encornets croustillants, mayonnaise av citron vert .

* 8.50€
¥z Aubergine panée croustillante, ricotta, roquette et compotiée de
tomates et ail confit.
* 12,50€

Tranches fines de bresaola, tomates confites, copeaux de Parmesan,
noisettes torréfiées, roquetite

750 ¢
Mayonnaise maison tartufats et herbes fraiches.
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SCALOPINE MILANESE - 19,50 €
LASAGNE AL RAGU DELLA NONNA - 18,50 €

CESARE - 17 €
Filet de poulet pane, sucrine, guanciale fume, copeavx de Grana Padano,
ceufs, tomates roties, savce césar et pain pizza.

CALAMARI - 16,50 €

Encornets grillés, risotito crémevx av citron, potimarrons rotis a La savge,
graines de courges et zestes de citron jaune.

VERITABLE CARBONARA = 13,50 €
Linguine, guanciale, jaune d'ceuf, pécorino, persil frais.

LINGUINE A LA TRUFFE » 19,50 €
Créme & la truffe, pécorine, ciboulette.
PREPARE PANS LA MEULE PE PECORINO

GRATIN PE GNOCCHI AL PORCINI - 17 €
Gnocchi a la sauce cépes, guanciale grillé, noisettes et cibovlette. Gratine a
la scarmoza fume.

LINGUINE SALMONE - 17,50 €
Pesto basilic frais. saumon fume, Grana Padano, zestes de citron.

AUBERGINE PANEE - 16 € |
Rubergine entiere panée croustillante, ricotta, roquette, compatée de
tomates et ail confit. !
Servie avec linguini a la savce tomates ov frites de polenta

CARPACCIO DE BRESAOLA - 18,50 €
Tranches fines de Bresaola, tomates confites. copeaux de Parmesan, .

~ noisettes torrefiees, roquette.
. Servi avec linguini a la sauce tomates ou frites de polenta.

NOS PATES SONT PREPAREES
QUOTIDIENNEMENT A CASA!
Base tomate ov créme av choix !

& MARGHERITA - 13,50 €

Sauce tomate, fior di latte. basilic frais. hvile dielive.

REGINA - 15 €
Sauce tomate, fior di latte. proscivtto, champignons bruns, Graulh:llnn.

LA BRESAOLA - 18,50 €

Créme, fior di latte, tranches de bresaola, pesto verde, roquette et copeauy
de parmesan.

FORMAGGI » 15,50 €

Créme, fior di latte, scamorza fumeée, gorgonzola DOP. Grana Padano, basilic
frais.

MAMMA MIA « 14,50 €

Creme, fior di latbe, proscivtto, Grana Padano. roquette.

BERLUSCONI 15,50 €
Sauce tomate, fior di latbe, spianata piquante, poivrons rouges rotis,
scamorza fumée, Grana Padano.

SALMONE - 17 €
Créme, fior di latte, saumon fumé, champignons bruns, pesto basilic, zestes
de citiron, basilic frais.

GORGONZOLA - 1550 €
Creme, fior di latte, gorgonzola DOP. proscivtto. champignons bruns, noix.

CAPRI- 15,50 €
Créme, fior di latte, fromage de chévre, miel infusé av romarin, nnnll-hs
croquantes. r

CICCIOLINA « 17,50 € |
Créme de truffe, fior di latte, speck, Grana Padano, cibovlette,

CALZONE- 15 ¢
Sauce tomate, fior di latte, proscivtto, ceuf.

CARBONARA - 15 €

Créme, fior di latte, guanciale, jaune d'eevf, pecorine.

+1€ « Jaune d'cevf (a La sortie dv four) ov champignons

+2€ -+ 5 Mozza Di Bufala fondante, gorgonzola DOP, speck, coppa,
créme de truffe, saumon marine, proscivtto.

6,50 €
Brisures de noisette, chantilly, zestes dorange.

9€
Tiramisu, amaretto, movsse chocolat, panna cotta

(chocolat. vanille, stracciatella, citron, pistache, café, fraise, framboise)
2BOVLES G4 €
3BOULES 550€

Le colonel 3 notre maniére |
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VINS
Rouges s 8

LAMBRUSCO CA' DE' MEDICI 6 € 25 €
LAMBRUSCO (DOP)

CUVEE DES GALETS - 5,50 €
VIGNERONS D'ESTEZARGUES
ROC COTES DU RHONE

LES JAVERVX 26 €
ROC SRINT NICOLAS DE BOURGUEIL

VILLA CARDINI 6,50€ | 28¢€
CHIANTI DOC

PIROVANO CONSTANTINO 30 €
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
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‘Blancg

DOMAINE DE PELLEHAUT 6 € 26 €
L'ETE GASCON
ROC COTES DE GASCOGNE

SIEUR D'ARQUES 550€ | 2u4€
L'ORACLE BLANC
CHARDONNAY VIN DE PAYS D'OC

BACI AL SOLE 28 €
PINOT GRIGIO DOC

SARTORI 25€
PROSECCO POC

’

Roses

DOMAINE CASRA ROSSA 5,50 € 24 €
IGP ILE DE BEAUTE

DOMAINE GRANPRE 28 €
ROC COTES DE PROVENCE

SARTORI ROSE 6¢ 26 €
PINOT GRIGIO DOC

LAMBRUSCO CA' DE' MEDICI 6 € 25 €
LAMBRUSCO DOP

Pichet (50 )

DOMAINE LES CAYOLLES - 10,50 €
ROVUGE, BLANC, ROSE
IGP VDP D'OC
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Wy QR BIERES

KIR + 12 CL - 4,50 MORETTI , 25CL-4 €
Cassis, péche, mure. € PRESS'ON 50 CL 6 €

PROSECCO+15CL-7 € AFFLIGEM _ 25CL - 14,50 €
MARTINI-6CL-4 € PRESSION 50CL-8 €

Blanc, rouge, rose. v
PANACHE, ., 25CL- 4,20 €
CAMPARI-6CL-5 € MONACO 50CL-6,70 €

RICARD + 2 CL- 1+ € PION . 25CL-4¢
PASTIS +2CL 14 € BIERE 50 CL - 6,50 €

CHAMPAGNE MAISON COLLET COUPE - 8,50 €
Champagne équilibré sur le fruit, bulle fine, 3 ans BOUTEILLE - 52,50 €

d'elevage.

Soffs

COCACOLA-33(CL- zeroelp €

FANTA, FUZE TER, SPRITE 25 CL - 4 €
PERRIER*33CL -4 €

DIRBOLO - 25 CL - 3,50 €

SIROP MATHIEV TEISSERIRE -2 (CL-2 €
JUS DE FRUITS PAGO 25CL -4 €

Abricot, ananas, orange, pomme et tomate.

VITTEL-1L-6 € /150 CL - 4,50 €

ACQUA PANNR 75 CL - 4,50 €

SAN PELLEGRINO 1L -6 € // 50 CL - 4,50 €
FARRARELLE - 75 CL - 4,50 €

DIGESTIFS

AMARETTO-4(CL-5,50€ RHUMHAVANR CLUB 3 ANS

MANZANITA-4CL-550¢ e 6¥€
GRAPPA PIAVE - 14 CL - 6,50 €
LIMONCELLO « 1 CL - 5,50 €

BALLANTINE’S + 4 CL - 5,50 €
MINTS -4 CL- 5,50 € JACK DANIEL’S - 1 CL - 6,50 €
WHITE MINTS - 4CL° 5,50 € ppERIOUR 10 ANS - 4 CL-9 €
BRILEY’S -4 CL- 5,50 € VODKA WYBOROWA

EAV DE VIE DE POIRE 4CL-5,50 €
#CL-5,50€ GIN BEEFERTER + 4 CL - 5,50 €

ARMAGNAC-4(CL-6,50€  GIN HENDRICK’S -4 CL - 8,50 €

CAFE, DECA, NOISETTE - 2,10 €
THE & INFUSION - 2,70 €

CAFE VIENNOIS - 14,50 €
CAPPUCINO - 4,50 €
IRISH COFFEE - 8,50 €
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