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ENTREE + PLAT FORMULE

ov 3
COMPLETE
LAT + DESSERT
Ll 18,90 €

16,90 €

DU LUNDI AU VENDREDI (HORS JOURS FERIES)

p R I M I + CEVf mimosa av crabe
[ ]

+ Salade Caprese
« Entree du chef

S E c o N DI « Veritable carbonara
]

« Encornets, vierge de legumes citronnee,
risotto, pecorino.
+ Plat dv Chef

+ Panna Cotta Framboise
« Mousse av Giandvja

» Cafe gourmand +3 €

» Cafe affogato

BAMBINI - DE 10 ANS

BOISSONS

« Jus de fruits
« Sirop
» Coca

PLATS

+ Pizzetta Regina
» Gnocchi al pomodoro
» Nuggets et pates sauce tomate

DESSERTS

+ Pizzetta Nutella®
» Glace 2 boules
« Mousse av chocolat Giandvja™

“pate a base de chocolat et noisettes. A lorigine du Nutella!




LA SP

o)zyo 0ERIA 8¢

On garde la base, on change l'alcool: spritz 3 toutes les sauces !

* APEROL SPRITZ * LIMONCELLO SPRITZ
« CAMPARI ROUGE SPRITZ - SAINT GERMAIN SPRITZ
» SUZY SPRITZ * RED BERRY SPRITZ

Suze, prosecco, perrier Lillet rose, sirop de grenadine maison,
prosecco, perrier.
* VIRGIN SPRITZ - 7€

Martini vibrante, tonic 34
aLcooL

COCKTAILS

MOJITO - 8,50 €

Rhum Havana club 3 ans, sirop de sucre, citron vert quartier, jus de citron vert
pressé, menthe fraiche, angostura bitter, eav gazeuse.

MOSCOW MULE - 8 ¢

Vodka Wyborowa, Ginger beer, jus de citron presse, angostura bitter.

GINTO’ - 8¢

Gin Beefeater, tonic feever tree. (variante avec le célébre gin Hendrick's 10 €)

PINA COLADA - 8,50 €

Rhum Havana club 3 ans, creme de coco, jus d'ananas, jus de citron vert presse.

VAZ-Y FRANCKY - 8,50 €

Gin Beefeater, puree de fruit de la passion, jus de citron presse, sirop de vanille
maison, prosecco.

AMERICANO - 7,50 €

Campari, Martini rovuge, eau gazeuse.

-KISS ME TENDER - 7,50 €

Lillet rose, jus de citron presse, sirop de grenadine épice vanillé maison, blanc
peétillant.

MOJITORED - 9¢

Rhum Havana club 3 ans, jus de citron pressé, menthe fraiche, sirop de grenadine
épice vanille maison, eav gazeuse.

EEEREEEER
MOCKTAILS

SWEET PASSION - 7¢

Puree de fruit de la passion, jus de citron presse, sirop de vanille maison.

MOCKITO - 7¢

Sirop de grenadine épiceé vanillé maison, citron vert quartier, citron vert presse,
menthe fraiche, eav gazeuse.

MOCK’ JUICE - 7 ¢

Jus d'agrumes frais pressés (citron, pomelo, orange), jus d'ananas, sirop de
grenadine épice vanille maison.

POUR COMMENCER

12,50 €
POUR 2 PERSONNES
Jambon cru finement tranche, 18 mois d'affinage minimum.

16,90 €
POUR 2 PERSONNES
Stracciatella et pesto basilic, proscivtto, gorgonzola cremeux, beurre truffe
et pain pizza maison.

14,50 €
POUR 2 PERSONNES

Charcuterie : proscivtto, coppa IGP, spianata, beurre truffé et pain pizza maison.

28 €

POUR 3/4 PERSONNES
Stracciatella et pesto basilic, proscivtto, gorgonzola cremeusx, arancini al
tartufo, coppa IGP, spianata, beurre truffé et pain pizza maison.

11,50 £

Pesto basilic, tomates cerises roties et pain pizza maison.

12,50 €

Calamars croustillants, mayonnaise av citron vert.

8,90 €

Croquette de risotto, truffe, scamorza fumee, pecornino et mayo diavola.

6.90 €
Herbes fraiches, citron vert.
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SCALOPINE MILANESE - 19,50 €
LASAGNE AL RAGU DELLA NONNA - 18 ¢
CESARE - 17¢

Filet de poulet pane, sucrine, pancetita fumée, copeaux de Grana Padano, ceufs,
tomates rotis, sauce céesar et pain pizza.

Q CAPRESE - 17 ¢

Tomates anciennes, pesto basilic, burrata crémeuse, crumble d'olive noire et pain
pizza.

CALAMARI - 16,5 €

Encornets grillés, vierge de legumes citronneée, risotto cremeux et pecorino.

VERITABLE CARBONARA -+ 13,50 €

Linguine, guanciale, jaune d'ceuf, pecorino, persil frais.

Q LINGUINE « TRUFFA » + 18,50 € ; -~
Creme a la truffe, pecorino, ciboulette. 4y
PREPARE DANS LA MEULE DE PECORINO g’

& GNOCCHI PEPPE ET BURRATA - 15,50 € L
5 burrata, tomates roties, guanciale, basilic frais. %
LINGUINE SALMONE + 17,50 € \’

_ Pesto basilic frais, saumon fume, Grana Padano, zestes de citron, crumble

ﬁ\d olwes noires.

fie Sauce tomate, fior di latte, proscivtto, cevf.

!
NOS PATES SONT PREPAREES ﬂf&
QUOTIDIENNEMENT A CASA.

& MARGHERITA BUFALR - 13,50 € oy
Sauce tomate, mozza di buffala, basilic frais, huile d'olive. \&-2} : A

t%\ y
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REGINA « 14,50 €

Sauce tomate, fior di latte, prosciuttio, champignons bruns, Grana Padggo y i

PEPPERONI + 15,50 € s

Creme de poivrons, guanciale, fior di latte, pepperoni, Grana Padano.

Q FORMAGGI - 15,50 £

Creme, fior di latte, scamorza fumee, gorgonzola DOP, Grana Padano, basilic frais.

MAMMA MIAR - 14,50 €

Creme, fior di latte, jambon crv, Grana Padano, roquette.

BERLUSCONI - 14,50 €

Sauce tomate, fior di latte, spianata piquante, poivrons rouges rotis, scamorza
fumeée, Grana Padano.

SALMONE - 16,90 €

Creme, fior di latte, saumon fume, champignons bruns, pesto basilic, zestes de
citron, basilic frais.

GORGONZOLA - 15 ¢

Creme, fior di latte, gorgonzola DOP, jambon cvit italien, champignons bruns, noix.

Q CAPRI -+ 14,90 €

Creme, fior di latte, fromage de chevre, miel infusé av romarin,
croquantes.

CICCIOLINA - 16,90 €

Creme de truffe, fior di latte, speck, Grana Padano, ciboulette.

CALZONE - 14,90 ¢  §

| .‘cmrk NARA - 14,90 €

Creme,ﬁqr dl latte quanciale, jaune d'euf, pecorino.

+1€ Jaqne‘d eVf (3 la sortie dv four), champignons SRR
3 +2€ a Mozza di bufala fondante, gorqonzola DOP, speck, jambon cuut mallen, NG

X

coppa créme de truffe, saumon fume, proscivtto. ﬁ%

6,50 €

Coulis framboise et basilic.

6,50 €

Brisures de noisette, chantilly, zestes d'orange.

8¢

Tiramisu, amaretti, mousse chocolat, panna cotta.

(chocolat, vanille, stracciatella, citron, pistache, cafe, fraise, framboise)
2 BOULES - 4 €
3 BOULES - 5,50 €

7€

Le colonel 4 notre maniére !

8€
Glace stracciatella, sorbet framboise, coulis de framboise, chantilly
mascarpone , zeste de citron vert frais.

“CONTIENT DE L’ALCOOL
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